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FR-BIO-01
TERROIR VINIFICATION
Argilo-calcaire Pressurage direct de raisins égrapés sans macération
pour garder une couleur claire. Mise en cuve des 3
cépages et baisse de la température autour de 4°c,
puis léger débourbage. La fermentation est réalisée
sans aucun produit chimique ni cenologique a une
température main- tenue entre 14°C et 16°C pour
préserver les aromes et la fraicheur.
Hors Série N°T est mis en bouteilles au premier trimestre.
Avant la mise, il sera filtré et sulfité au minimum pour
garantir une limpidité et une stabilité optimum.
Rosé aux formes épurées, « Hors Par sa fraicheur et sa diver-
Série N°I » est tres subtil et délicat. sité aromatique, « Hors
R(_/_) C'est un rosé aux aromes floraux Série n°l » accompagnera
et fruités avec du fond, une réelle parfaitement  vos  repas
< profondeur et une belle d'été, salades et grillades.
gourmandise.

® 0 & 9O

bouteille bouchon carton palette

Elsa Liege 1x 6 a plat 50 carons /
palette
VMF
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