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B E L L E S  D E  V I G N E

PAYS D’OC
indication géographique protégée

2 0 2 3

CHARDONNAY 100%

TERROIR
Argilo-calcaire

VINIFICATION
Après vendanges, les raisins sont direc-
tement pressés en grappes entières 
sans macération. Baisse de la tempé-
rature autour de 4°C pendant 24h, puis 
léger débourbage. Fermentation en 
cuve innox sans produit chimique ni 
œnologique pendant 15 jours. Pas de 
fermentation malolactique. Elevage sur 
lies en cuve innox pendant 6 mois. 
Avant la mise, il sera filtré et sulfité au 
minimum pour garantir une limpidité et 
une stabilité optimum. 

Par sa fraicheur et sa 
simplicité, Belles de vigne 
accompagnera parfaiteए
ment vos apéritifs, 
poissons, salades compoए
sées, cuisine asiatique et 
fromages à pâte dure.

Belles de vigne offre une grande 
fraicheur et sa palette aromaए
tique développe des arômes de 
fruits frais et de fleurs blanches. 

bouteille
Bourgogne 
395 g 75cl

bouchon
Liège 

carton
1 x 6 à plat

palette
100 cartons 
/palette  
EUR


