REPRENDRE ET DEVELOPPER UN,!)OIVIA’INE VINICOLE AUJOURD’HUI

Entre Montagne

Noire et Pyrénées, au

" coeur de I'appellation
~Cabardes et a ’écart
des bruits du monde,

nous organisons des

ateliers pour continu-
er a apprendre et a se
ressourcer. Vous serez
logés dans des gites
contemporains au
cceur du domaine qui
pratique une viticul-
ture biodynamique.
Accompagnés par des
intervenants expéri-
- mentés, vous
profiterez de presta-
tions que nous

= voulons haut de

gamme. Comme pour

' nos vins, nos ateliers.

se veulent tres quali-
tatifs, aux carrefours
des relations avec les
hommes et la nature.

“Aspects stratégiques et Facteurs Clés de Succes

LATELIER -

L’objectif de cet atelier est de proposer une grille de lecture pratique
permettant d’identifier et de mettre en place les optlons de dévelop-
pement les plus adaptées.

Il est destin¢é aux personnes qui souhaitent acquérir un_domaine
vinicole, qui viennent de réaliser une acquisition ou qui, déja
1nstalles souhaitent revisiter leur stratégie de développement.

Les points suivants seront notamment abordés

- dynamiques sur le marché du vin, en France et a I'export
- positionnement sur le marché : promesse & positionnement
tarifaire = =

- réseau(x ) de distribution : comment arriver jusqu'au consommateur
- modele ¢ economlque couts fixes, cotts variables, point mort, inves-
tissements et trésorerie ]

- approches de valorisation d’'un domaine vinicole

Les options stratégiques du Domaine de Cazaban seront également

_présentées pour donner un éclairage pratique et synthétique. -

INTERVENANTS

MARTIN CUBERTAF OND Enseignant & Sciences Po Paris a IVOrganisa-
tion Internationale de la Vigne et du Vin et a 'Université du Vin de Suze la
Rousse.

Auteur d’ Entreprendre dans le vin, Eyrolles, 2015 et Strategm et marketmg
du champagne : Quelle place demain pour le champagne sur le marche
mondial des vins effervescents ? Eyrolles 2018

| PASCAL GRAILLET Assome au sein du cabinet « les Chemins du Sud »

spec1ahse dans les transactions de Domames v1n1coles =

EMMANUEL TAILLEZ Propriétaire du Domaine de Cazaban

www.domainedecazaban.com

11600 Villegailhenc - France

>
W

RRESTATIONS

2 jours en résidentiel, 2 nuits en

gite contemporain. Acces

piscine de Juin a Octobre.
Petits déjeuners et déjeuners au

. caveau du domaine. Les

déjeuners sont préparés par la
Brasserie 4 Temps du restau-

rant le Parc 2 * Michelin.

Dégustation de la gamme des
vins du Domaine de Cazaban le

SDII‘ de la premicre Journee

TARIFS

690 € TTC /personne.

Nuit supplémentaire avec petit
déjeuner: 95 € TTC /personne

DATES

24/95 Juin 2019 ~

4/5 et 17/18 Octobre 2019
7/8 et 22/23 Novembre 2019
6/7 et 19/20 Décembre 2019 -

DOMAINE DE CAZABAN SARL
ARTISANS VIGNERONS

emmanuel@domainedecazaban.com // Tél : + 33 6 70 09 21 36 o

sylvie@domainedecazaban.com //Tél: +33 6 47 51 21 32 VINBIOLOGIQUE




